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pI‘ l.a nostra pasta & I nostrisughi
Sugodi arrosto

r Agnolotti di arrosto |
- Agnolotti ai tre arrosti Ragti di carne alla bolognese
-

T

Agnolotti piccoli di arrosto Ragtii bianco di carne
Sugo di salsiceia e funghi

Zabaione di parmigiano e gorgonzola

A
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Agnolotti al brasato d'asino
Agnolotti del plin

Agnolotti al tartufo e arrosto
Agnolotti alla fonduta di formaggi
Pansotti al tartufo e fonduta

Zabaione di parmigiano
Pesto
Salsa di noci

Sugo di pomodoro

Pansotti di spinaci e ricotta
Pansotti di borragine

Pansotti al radicchio

Pansotti agli asparagi :

Pansotti ai carciofi e inoltre ...
Pansotti alla zucca unampia scelta

Pansotti ai cardi
Pansotti con ripieno di pesce

di piatti artigianali
e genuini di
GASTRONOMIA =
e di ‘eccellenze’ tipiche f

| Tortellini

Gnocchi di patate 1fj . 5 ﬁ"h
Gnocchi agli spinaci | 4 ' P, A
Tagliatelle all'uovo S -
Tagliolini alluovo T :

Trofie

Il Monferrato si avvicina a te con tutte le
sue prelibatezze in

2 punti vendita

a Torino:

del Monferrato
in2 punti vendita
a'Torino
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| nostri Agnolotti sono
realizzati vtilizzando
la pregiata

FARINA BIOLOGICA
macinata a pietra
ed enkir
di Mulino Marino,

-,m hPIETRA Ag
DELLA LANGA %

per un impasto
molto piv leggero,
digeribile e nutriente.
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| nostri Agnolott
sono privi di 5 <
qualsiasi co e ;
e per questo motivo ‘- :

non vengono utilizzati
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La Carne vtilizzata
per i rlplenl
e carne | ..
allevatain ;1 f emonte.

prepnruil urtlglunulmente

A dele MATERIE PRIME

per i nostri Agnolotti utilizziamo solo
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I pradath della nostra
GASTRONOMIA sono
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